
Riserva di Famiglia

Tra le prime Distillerie produttrici di Grappa e Brandy, Carpenè Malvolti è sinonimo di distillazione di alta qualità, esclusivamente Italiana. 
Il Brandy “R iserva di Famiglia” nasce da un’accurata selezione di vini prima distillati e successivamente invecchiati in piccole botti di rovere di 
Slavonia e Limousine per un periodo minimo di 15 anni.

Among the first Distilleries of Grappa and Brandy, Carpenè Malvolti is synonymous of  high quality distillation, exclusively Italian. The Brandy 
“R iserva di Famiglia” is the result of a careful selection of wines first distilled and then aged in small Slavonian and Limousine oak casks for a 
minimum period of 15 years.

Distillato di Vino
Distilled Wine

Minimo 15 anni in piccole botti di rovere di Slavonia e Limousine.
At least 15 years in small Slavonian and Limousine oak casks.

•	 Aspetto / Colour
	 Colore ambrato brillante.
	 Bright amber colour.

•	 Bouquet / Bouquet:
	 Fresco, floreale, al naso si percepiscono delicate note di vaniglia	
	 ed un gradevole accenno di cacao.
	 Fresh, floral, perceived on the nose with delicate vanilla notes and
	  a pleasant hint of cocoa.

•	 Sapore / Taste: 
	 Raffinato, caldo e molto persistente.
	 Fine, warm and very persistent.

Alc. 40% Vol.

Servire in calici ballon ad una temperatura consigliata di 17 - 20°C.
Serve in ballon glasses at a recommended temperature of 17 - 20°C.

Distillato da meditazione, da degustare liscio a fine pasto o in 
accompagnamento a pasticceria secca, cioccolato fondente, ma anche 
a frutta secca, noci, nocciole e mandorle.
Distillate for meditation moments, to be tasted smoothly after meals 
or with biscuits, dark chocolate, but also with dried fruits, nuts, 
hazelnuts and almonds.

700 ml in astuccio / with stick
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