
 
 

 

   

 

 

 

 

V A L D O B B I A D E N E 
D  O  C  G  

B R U T 
 

 
ZONA DI PRODUZIONE 

 

Vitigno: 100% Glera nella zona del Comune di Valdobbiadene 
 

Terreno: di buona profondità. Presenza di argille, arenarie marnose e molasse del 
Miocene 

 
Altitudine: 225 - 350 m. s.l.m. 

 
Sistema di allevamento e resa: doppio capovolto e sylvoz. 

2.500 – 3.500 piante per ettaro la cui resa d'uva si attesta mediamente sui 130 q.li 
per ettaro 

 
Epoca di vendemmia: generalmente tra il 15 ed il 30 settembre 

 
 

CARATTERISTICHE CHIMICHE 
 

Gradazione alcolica media: 11,5 %                                        Residuo zuccherino: 7 g/l 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
 

Caratteristici sentori varietali, nella selezione di uvaggio dedicata al brut, più puliti, 
impostati, con note spiccate di pera. Ed è per questo che più si adatta ad 

accompagnamenti culinari 
 

 

SUGGERIMENTI ED ACCOSTAMENTI 
 

Godiamoci la libertà di fantasticare sugli accostamenti e concediamoci, talvolta, 
spesso, eccezionalmente, una rispettosa irriverenza verso “dogmi accademici” 

 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
 

tra 8° e 10°C 

 

 

COME INDICARE IN CARTA DEI VINI 
 

Valdobbiadene DOCG Brut – Bortolotti 

 
 

DEGUSTARE ASCOLTANDO 
 

Teardrop – Massive Attack 
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