
Commento | Un raffinato assemblaggio di Merlot e 
Carmènere, il Villa Gresti è un vino dalla meravigliosa trama 
e dai tannini vellutati.
Vitigni | 90% Merlot, 10% Carmenère
Vinificazione | Fermentazione spontanea in piccole vasche 
di cemento per circa 15/18 giorni con svariati rimontaggi 
giornalieri e délestage.
Affinamento | 12 mesi in barriques di rovere francese di 
primo passaggio.
Tenuta all’invecchiamento | 20 anni e più.
Formati | Bottiglia 0,750 l., Magnum 1,5 l.

Comments | A refined union of Merlot and Carmenère, 
Villa Gresti exhibits sublime texture and silk-smooth 
tannins. 
Grape varieties | 90% Merlot, 10% Carmenère
Fermentation | Spontaneous 15/18 day fermentation in 
small concrete vats with periodic pumpovers and délestage.
Maturation | 12 months in new French oak barrels
Cellarability | 20 years and more.
Sizes | Standard bottle 0.750 l., Magnum 1.5 l.


